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Студијски програм: Менаџмент технологије хране и гастрономије 

Завршни рад  

Број ЕСПБ: 8 

Услов: Положени сви испити са студијског програма Менаџмент технологије хране и гастрономије и реализована 

стручна пракса 

Циљеви завршног рада:  
Циљ је овладавање потребним знањима из одслушаних наставних предмета за решавање проблема везаних за 

Менаџмент технологије хране и гастрономије.  

Очекивани исходи:  
Зна да идентификује и решава менаџерске проблеме из области технологије хране и гастрономије. Студент ће знати 

да примењује стечена знања у активностима везаним за припрему, кување и презентацију хране. Стечено знање на 

студијском програму Менаџмент технологије хране и гастрономије ће омогућити студенту да савлада технике, 

активности и операције у организацији и управљању кухињама. 

Општи садржаји:  
Завршни рад представља истраживачки рад студента у коме се он упознаје са методологијом истраживања у области 

менаџмента технологије хране и гастрономије. Након обављеног истраживања студент припрема завршни рад у 

форми која садржи следећа поглавља: Увод, Теоријски део, Обрада теме завршног рада са конкретним 

истраживањима, Закључак, Преглед литературе.  

Методе извођења:  
Завршни рад представља самостални рад студента израђен у писаној форми, уз упутства и консултације са ментором. 

Ментор за израду и одбрану завршног рада формулише тему са задацима за израду завршног рада. Кандидат у 

консултацијама са ментором и сарадником самостално ради на проблему који му је задат. Након израде рада и 

сагласности ментора да је успешно урађен рад, кандидат брани рад пред комисијом која се сатоји од најмање три 

члана.  

Оцена (максимални број поена 100)  

Oцена знања врши се на основу писаног дела завршног рада и на основу усмене одбране истог.  


