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Збирни подаци научне, односно уметничке и стручне активности наставника  

Укупан број цитата  

Укупан број радова са SCI (SSCI) листе 5 

Тренутно учешће на пројектима Домаћи 1 Међународни 1 

Усавршавања  

• „Бисер мора“ – Брач 2026 – пехар за најбољу високу школу, 9 златних, 2 сребрне и 1 бронзана медаља 

• Међународни гастрономски фестивал Истанбул (Şile) – 11 златних медаља, 4 сребрне и 1 бронзана медаља 

• Гастро-туристички фестивал Ниш 2025 – 8 пехара, 6 златних, 6 сребрних и 5 бронзаних медаља 

• Члан жирија на такмичењу у припреми лесковачке мућкалице 2025 

• Такмичење Румунија „Black Sea Fish Festival“ 2025 

• Гастрономско такмичење Београд „Open Balkan – Food Vision“ 2025 – сребрна и бронзана медаља у категорији „Best Young 

Chef“ 

• Гастрономско такмичење Будва 2024 – 1 пехар, 6 златних, 3 сребрне и 1 бронзана медаља 



 
 

• Гастро-туристички фестивал Ниш 2024 – 1 пехар, 7 златних, 3 сребрне и 1 бронзана медаља 

• Такмичење Румунија „Black Sea Fish Festival“ 2024 

• Члан жирија на такмичењу у припреми лесковачке мућкалице 2024 

• Учешће на гастрономском такмичењу Београд „Open Balkan – Food Vision“ 2024 

• „Гастро куп“ Нови Сад 2024 – 1 пехар, 5 златних, 7 сребрних и 2 бронзане медаље 

• „Гастро куп“ Нови Сад 2023 – 1 сребрна и 2 бронзане медаље 

• Гастрономско такмичење Београд „Open Balkan – Food Vision“ 2023 – златна медаља за тимско и сребрна медаља за 

индивидуално такмичење 

• Члан жирија на такмичењу у припреми јела од парадајза „Парадајз фест“ 2023 

Други подаци које сматрате релевантним 

• Чланство у разним асоцијацијама из области гастрономије, као и кровне организације World Association of Chefs’ Societies (Worldchefs) 

• Дугогодишње професионално искуство у области гастрономије и образовања 

• Канцеларија за дуално образовање и Национални оквир квалификација 

 


